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Załącznik nr 1 

OR.042.3.2022

Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia

Lp. Nazwa produktu Opis Parametry

1 Piec konwekcyjno-

parowy 

   Piec konwekcyjno-parowy ChefLux 5 

GN 1/1, np. UNOX XV393 lub 

równoważny

   ·  okres gwarancji [miesiące]:  min 24

   ·  manualny  panel sterowania

   ·  prowadnice kompatybilne z rozmiarem GN 1/1

   ·  pojemność: 5xGN 1/1

   ·  odległość między półkami min. 67 mm 

  ·   usuwanie wilgotności z komory gotowania

   ·  zasilanie elektryczne

  ·  komora pieca ze stali nierdzewnej o wysokiej odporności 

  ·  komora pieca z prowadnicami bocznymi

  ·    Wentylatory o min. 2 różnych prędkościach 

  ·  Pozycje otwarcia drzwi pod kątem 60° - 120° - 180°.

  ·  wewnętrzna szyba drzwi, którą można otworzyć w celu 

ułatwienia czyszczenia.

   ·  Termostat bezpieczeństwa

   ·  Oświetlenie komory pieca

2 podstawa pod piec   podstawa pod piec (dostosowana do 

modelu pieca) · Wysokość - H (mm): min. 850
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3 zmiękczacz do wody 

półautomatyczny ze 

startowym zestawem 

tabletek

· przeznaczony do pieców 

konwekcyjno -parowych 

· sterowanie półautomatyczne - proces

regeneracji inicjowany przez 

naciśnięcie przycisku regeneracji

· Napięcie - U (V): 230

·  sól w formie tabletek

4 pojemnik stalowy, GN 

1/1, H 400 mm

· polecany do wszystkich zastosowań 

w temperaturze od -40°C do 300°C

· wykonany z wysokiej jakości stali 

nierdzewnej o solidnej konstrukcji

· łatwy w utrzymaniu czystości

· Piętrowanie: Tak

· Mycie w zmywarce: Tak

· Przystosowane do piecy konwekcjno-parowych: Tak

· Materiał wykonania: stal nierdzewna

· Wysokość - H (mm): 30-40

· Głębokość - D (mm): 325

· Szerokość - W (mm): 530

5 pojemnik stalowy, GN 

1/1, H 65 mm

· polecany do wszystkich zastosowań 

w temperaturze od -40°C do 300°C

· wykonany z wysokiej jakości stali 

nierdzewnej o solidnej konstrukcji

· łatwy w utrzymaniu czystości

· Piętrowanie: Tak

· Mycie w zmywarce: Tak

· Materiał wykonania: stal nierdzewna

· Wysokość - H (mm): 60-65

· Głębokość - D (mm): 325

· Szerokość - W (mm): 530
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6. Profesjonalna maszynka

do mielenia mięsa (tzw. 

wilk do mięsa)

Profesjonalne urządzenie z wysokiej 

jakości komponentów przeznaczone 

do mielenia mięsa, w typie np. HENDI 

Profi Line 22.

Gardziel w łatwy sposób 

demontowana, do czyszczenia i 

wymiany sitek.

Silnik posiadający zabezpieczenie 

przed przegrzaniem.

Obudowa oraz wszystkie elementy 

mające kontakt z żywnością wykonane

są ze stali nierdzewnej. Narzędzia 

wyprodukowane zgodnie z 

wytycznymi dotyczącymi higieny i 

bezpieczeństwa, zgodnie z przepisami 

CE. Materiał zgodny z europejskimi 

normami żywnościowymi

· Napięcie - U (V): 230

· wydajność min. 200 kg/h.

· w komplecie min.: 

 2 sitka ze stali nierdzewnej o średnicy oczek 4,5 mm, 

6mm lub 8mm

 lejek do kiełbas

 wyprodukowane ze stali nierdzewnej: nóż i ślimak

 kołek dociskowy wykonane z tworzywa sztucznego 

 taca ze stali nierdzewnej


